MENU UGE 46, 2024 Mad leveres onsdag

Saet venligst kryds ved det valgte, og aflever alle siderne retur til chauffa@ren.
@NSKES KOPI RETUR 4kr. ()

Hovedretter: Hovedretter:
_ _ Dampet torsk med sennepssauce og kartofler
Stegte sild med hvid Iggsauce og kartofler [ ] Biksemad med bearnaisesauce (svin)
Kylling i sur/sgdsauce med Igse ris [ ] g
Risret med sorte bgnner og grgntsager(vegetar
Vegetarisk paprikagryde med kartoffelmos(vegetar) [ ] ? gero ger(veg )—[ ]

Braendende kaerlighed med rgdbeder (svin) (
Bolognese med spaghetti f
Kikeertegryde med graeskar og bulgur(vegetar)______ |

Frikadeller med stuvet hvidkal og kartofler (svin) |
Stegt kalvelever med a&ble/Iggkompot, skysauce og kartoflel[
Spinatpinde med tomatsauce og Igse ris (vegetar) |

[N N W—

Spraengt kalv med peberrodssauce og kartofler
Forloren and m/aebler & svesker, skysauce og kart(svin)

Pasta i tomatsauce med rgde linser (vegetar) ]

Svensk pglseret (svin)

Bgf Lindstrsm med pebersauce og stegte kartoffelbade__
Blomkalsgratin med julienne grgntsager (vegetar)___ |
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Ovnstegt kylling med champignonsauce og kartofler___|

Kotelet med karrysauce med ananas og I@se ris (svin)_% }
Fyldt gratineret squash (vegetar) ]

-,

Forretter: Desserter:
Tunmousse pa bund af salat () Gulerodskage ()
Mini forarsruller med sur/sgd sauce__ (| Gammeldags ablekage med rasp, fladeskum &
Reget laks pa franskbregd % % ribsgele [ ]
Gulerodssalat med ananas og rosiner i ( ]
S/AESONENS g _[ ] Hindbarmousse med flgdeskum
Hummersuppe - Mini muffins med chokolade og vanilje (3 stk.) [ ]
Hvide sild med lgg og rugbrgd ! ] Klassisk redgrad med piskeflgde [ ]
Blinis med dressing og rejer ( ] Risengrgd med kanelsukker [ ]
Cremet blomkalssuppe [ ] Syltet fersken med flgdeskum og chokoladedrys[ ]
Chokolademousse med flgdeskum [ ]
KONTAKT Eh, NAVN:
MAIL: KONTAKT@SAESONENS.DK —

TELEFON: +45 44 1474 84 S/ESONENS ADRESSE:




Hovedretter:

Dampet sejfilet med sennepssauce og kartofler
Kgdboller i stuvet selleri og kartofler (svin)

MENU UGE 47, 2024 Mad leveres onsdag

Saet venligst kryds ved det valgte, og aflever alle siderne retur til chauffaren.

Bgnnegryde med peberfrugt og bagte rodfrugter (vegetar)

Hakkebgf med blgde I@g og skysauce

Risfrikadelle med champignonsauce og kartofler (vegetar)

Skinkefarsbrgd med skysauce og kartofler(svin)

Kylling i karry med aeble og Igse ris
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Gule zerter med flaesk, medister og kartofler (svin) [
()
[ )
()
[ )

Chili sin carne med Igse ris (vegetar)

SASONENS

KONTAKT

MAIL: KONTAKT@SAESONENS.DK
TELEFON: +45 44 14 74 84

Forretter:
Krabbesalat pa bund af grgnt

Hovedretter:

Fiskefrikadeller med hollandaisesauce og kartofler__% i
Hjerter i fledesauce med rodfrugtmos (svin)
Kartoffelmos med stegte svampe(vegetar) | [ ]

Paneret kotelet med skysauce og kartofler (svin)

Kalvefrikasse med kartofler { }
Curry med sgde kartofler og spinat og ris (vegetar)_[

Kogt hamburgerryg med stuvet spinat (svin)
Graesk farsbrgd med krydret sauce og kartoffelbade
Vegetarisk bolognese med pasta penne (vegetar)

Husarsteg med skysauce og kartofler (svin) I
Kylling i sur/sgd sauce med Igse ris

Champignonbgf m/sauce og stegte ka rtofler(vegetar)[

Desserter:
Hyldebzersuppe med xble

Porreteerte

Frugtsalat med fladeskum og chokolade

Mini croissant med skinkesalat

Jordbaergred med piskeflgde

Karrysild og aeg pa rugbrgd

Blommetrifli med makroner og fladeskum

Cremet champignonsuppe

Abrikosris vendt med flgdeskum og vanilje

Camenbert med kiks og druer

Vaniljesyltede abler med creme

Rgdbedesuppe

Jordbaerfromage med flgdeskum

Zg med rejer pa bund af grgnt

Dremmekage med kokostopping
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MENU UGE 48, 2024 Mad leveres onsdag

Saet venligst kryds ved det valgte, og aflever alle siderne retur til chauffa@ren.

Hovedretter:

Paneret fiskefilet med persillesauce og kartofler

Kgdboller i tomatsauce med pasta penne (svin)

Grgntsagstaerte (vegetar)

Hvidkalsgryde med oksekgd, karry og kartofler

Farseret porre med skysauce og kartofler (svin)

Linsegyde med gulerod, tomat og ris (vegetar)

Kyllingefilet med aspargessauce og kartofler
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Gullasch og kartoffelmos

———

Bagt butternut squash med linsesalat (vegetar)

SASONENS

KONTAKT

MAIL: KONTAKT@SAESONENS.DK
TELEFON: +45 44 14 74 84
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Forretter:

Frikadelle med rgdkal pa rugbred_ [
Tunmousse pa bund af grgnt [

Redkalssalat med appelsin

Aspargessuppe med kpdboller

Lille rejemad med mayo
Kartoffel/porresuppe

Hovedretter:

Dampet laks med spinatsauce og kartofler i
Kartoffelsuppe med kgdboller (svin)

Redbedebgf med varm bgnnesalat og couscous(veg.

“—

Kalkun gordon bleu med flgdekartofler
Krebinet med stuvet hvidkal og kartofler (svin)
Rodfrugtegryde med kartoffelmos (vegetar)

Kylling i fad med tomat og rodfrugter
Skipperlabskovs med rgdbeder
Bagt selleri med karrysauce og lgse ris

Braiserede svinekaber med skysauce og rodfrugter
Lasagne med bagte tomater
Svampegryde med pasta penne (vegetar)
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Desserter:

'

Chokoladebudding med flgdeskum_
Kirsebaergrod med piskeflgde
Hindbaer/kokoskage
Stikkelsbaergred med sgpdmaelk
Syltede figner med portvinsskum___
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Rejesalat med minitoast
Taerte med spinat og fet
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Marcipanroulade
Zbleskiver med jordbaersyltetgj
Bondepige med slgr
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ADRESSE:




Hovedretter:

Lakselasagne med spinat

MENU UGE 49, 2024 Mad leveres onsdag

Saet venligst kryds ved det valgte, og aflever alle siderne retur til chauffa@ren.

-

Chili con carne med Igse ris

()

Hakket plantebgf m/ krydret sauce & bagte rodfrugter (veg.) [ ]

Kyllingefrikadeller med tomatsauce og kartofler (
(

Paprikagryde med svinekgd og champignon og kartofler
Kikaertegryde med blomkal og bulgur(vegetar)

Forloren hare med vildtsauce og kartofler (svin) |
Braiseret kalvekgd med skysauce og kartofler [
Grgntsagslasagne med bagt tomat (vegetar) [

SASONENS

KONTAKT

MAIL: KONTAKT@SAESONENS.DK
TELEFON: +45 44 14 74 84
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Forretter:

Cremet graeskarsuppe

Hovedretter:

Paneret fiskefilet med remouladesauce og kartofler (
Kalkungryde med kokosmazelk og zerter og lgse ris

Fyldt gratineret peberfrugt med bulgursalat (vegetar)[

Kogt skinke med flgdekartofler (svin)
Millionbgf med pastaskruer
Karrygryde med soyakgd og ris (vegetar)

Bof stroganoff med kartoffelmos
Selleribgf med tomatsauce og kartofler(vegetar)

Butterchicken med Igse ris
Daal med kokosmaelk og spinat(vegetar)
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Stegt medister med grgnlangkal og kartofler (svin)A{ }
)

|
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Kamsteg m/ brun flgdesauce, redkal & kartofler(svin){
(

Desserter:

Hindbeerris vendt med flgdeskum

Hgnsesalat med mini croissant

Solbzaersuppe med tvebakker

Rgget laks pa franskbrgd
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Blommegrgd med piskeflgde

Stegt medister med rg@dkal og rugbrgd

Camenbert med kiks og druer

Zbleskiver med hindbzersyltetgj
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Oksekgdssuppe med kgdboller og meroIIer__E
Mini forarsruller med sur/sgdsauce
Gravad laks med dilddressing pa bund af gr¢nt_(
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Bedstefar med skaeg kage

Honningkage

)
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] Appelsinfromage med flgdeskum
] Ris’a la mande med kirsebaersauce
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NAVN:

ADRESSE:




