MENU UGE 46, 2024
Saet venligst kryds ved det valgte, og aflever alle siderne retur til
chauffaren.

1. Levering pa ugen @ONSKES KOPI RETUR 4KR ()
Forret: Lille rejecocktail
Tomatsuppe med pasta
Hovedret: Stegte sild med hvid lggsauce og kartofler
Kylling i sur/sgdsauce med Igse ris
Vegetarisk paprikagryde med kartoffelmos(vegetar)
Dessert: Gammeldags kaernemaelkssuppe med rosiner
Chokoladekage med kokos
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Forret: Hgnsesalat med minitoast [
Grgnkalssalat med zeble og appelsin (
Hovedret: Frikadeller med stuvet hvidkal og kartofler (svin)
Stegt kalvelever med able/lggkompot, skysauce og kartofler[
Spinatpinde med tomatsauce og Igse ris (vegetar)
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Dessert: Saesonens xblegrgd med sedmaelk (
Pandekager med jordbzersyltetgj (
Forret: Cremet aspargessuppe

Skinkesalat pa rugbrgd
Hovedret: Svensk pglseret (svin)
Baf Lindstrom med pebersauce og stegte kartoffelbade
Blomkalsgratin med julienne grgntsager (vegetar)
Dessert:  Henkogt paere med tyttebaerskum
Flederand med karamelsauce
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2. Levering pa ugen

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Tunmousse pa bund af salat
Mini forarsruller med sur/s@d sauce

[
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Dampet torsk med sennepssauce og kartofler
Biksemad med bearnaisesauce (svin)

Risret med sorte bgnner og grgntsager(vegetar)
Gulerodskage

Gammeldags ablekage med rasp, fladeskum & ribsgelé

Reget laks pa franskbrgd

[
[
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[

Gulerodssalat med ananas og rosiner

[

Braendende kaerlighed med rgdbeder (svin)

Bolognese med spaghetti

Kikeertegryde med graeskar og bulgur(vegetar)
Hindbzermousse med flgdeskum
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Mini muffins med chokolade og vanilje (3 stk.)

Hummersuppe

Hvide sild med lgg og rugbred

Spreengt kalv med peberrodssauce og kartofler
Forloren and m/aebler & svesker, skysauce og kart(svin)

[
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Pasta i tomatsauce med rgde linser (vegetar)

Klassisk redgrgd med piskeflgde

(

Risengred med kanelsukker

(

Blinis med dressing og rejer

Cremet blomkalssuppe

Kotelet med karrysauce med ananas og l@se ris (svin)
Ovnstegt kylling med champignonsauce og kartofler

Fyldt gratineret squash (vegetar)
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Syltet fersken med flpdeskum og chokoladedrys

Chokolademousse med flgdeskum
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NAVN:

ADRESSE:




MENU UGE 47, 2024

Seet venligst kryds ved det valgte, og aflever alle siderne retur til

chaufferen senest d. 25.10.2024

1. Levering pa ugen

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

KONTAKT

Hensekpdssuppe med kpdboller, melboller og urter
Ostemad pa franskbrgd med peberfrugt

Dampet sejfilet med sennepssauce og kartofler
Kgdboller i stuvet selleri og kartofler (svin)

Bgnnegryde med peberfrugt og bagte rodfrugter (vegetar)

Skovbaergred med spdmaelk

Vafler med hindbsermarmelade

Broccolisalat med bacon og rosiner
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Kyllingespyd med s@d chilisauce

Hakkebgf med blgde Igg og skysauce

Gule zerter med flaesk, medister og kartofler (svin)

Risfrikadelle med champignonsauce og kartofler (vegetar) |

Citronfromage med flgdeskum

Banankage med glasur og chokoladedrys
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Roastbeef med remoulade og ristede lgg pa rugbrgd
Cremet artesuppe

Skinkefarsbrgd med skysauce og kartofler(svin)

Kylling i karry med aeble og Igse ris

Chili sin carne med Igse ris (vegetar)

Syltet ananas med makronflgdeskum

Onsdags kanelsnegl
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2. Levering pa ugen

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Krabbesalat pa bund af grgnt {
Porretaerte {
Fiskefrikadeller med hollandaisesauce og kartofler [
Hjerter i fledesauce med rodfrugtmos (svin) 1
Kartoffelmos med stegte svampe(vegetar) [
Hyldebaersuppe med xble [
Frugtsalat med flgdeskum og chokolade L

Mini croissant med skinkesalat
Karrysild og g pa rugbred
Kalvefrikasse med kartofler

Paneret kotelet med skysauce og kartofler (svin)__
Curry med sgde kartofler og spinat og ris (vegetar)
Jordbeaergrgd med piskeflgde
Blommetrifli med makroner og flgdeskum
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Cremet champignonsuppe [
Camenbert med kiks og druer (
Kogt hamburgerryg med stuvet spinat (svin) |
_(
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Graesk farsbrgd med krydret sauce og kartoffelbade
Vegetarisk bolognese med pasta penne (vegetar)
Abrikosris vendt med flgdeskum og vanilje

Vaniljesyltede a&bler med creme (
Redbedesuppe [
Zg med rejer pa bund af grgnt (

Husarsteg med skysauce og kartofler (svin)
Kylling i sur/sgd sauce med Igse ris

Champignonbgf m/sauce og stegte kartofler(vegetar)
Jordbaerfromage med flgdeskum
Dremmekage med kokostopping
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ADRESSE:




MENU UGE 48, 2024

Seet venligst kryds ved det valgte, og aflever alle siderne retur til

chaufferen senest d. 25.10.2024.

1. Levering pa ugen

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

KONTAKT

Cremet broccolisuppe

Paté med cornichoner pa rugbrgd

Paneret fiskefilet med persillesauce og kartofler

Kgdboller i tomatsauce med pasta penne (svin)

Grgntsagstaerte (vegetar)

Abrikostrifli med makroner og flgdeskum

Henkogt paere med flgdeskum og chokoladesauce

/Zg og tomat pa rugbrgd

—l—l— ——

Minestronesuppe

Hvidkalsgryde med oksekgd, karry og kartofler

Farseret porre med skysauce og kartofler (svin)

Linsegyde med gulerod, tomat og ris (vegetar)

Syltet ananas og fersken med racreme

Yoggi yoghurt med vanilje musli
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Laks pa franskbrgd

Tomatsalat med mozzarella

Kyllingefilet med aspargessauce og kartofler

Gullasch og kartoffelmos

Bagt butternut squash med linsesalat (vegetar)

Zblesuppe med kammerjunker

Donut med chokoladeglasur

MAIL: KONTAKT@SAESONENS.DK
TELEFON: +45 44 14 74 84

[ AR e W e Y e N S Y

NG U G T G I G R G | NSV N U S| U i W —

— EEN J U\ J I

p]
2

®
@

SASONENS

2. Levering pa ugen

Forret:

Hovedret: Dampet laks med spinatsauce og kartofler

Dessert:

Forret:

Hovedret: Kalkun gordon bleu med flgdekartofler

Dessert:

Forret:

Hovedret: Kylling i fad med tomat og rodfrugter

Dessert:

Forret:

Hovedret: Braiserede svinekaber med skysauce og rodfrugter

Dessert:

Frikadelle med rgdkal pa rugbred
Tunmousse pa bund af grgnt
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Kartoffelsuppe med kgdboller (svin)
Rpdbedebgf med varm bgnnesalat og couscous(veg.)L
Chokoladebudding med flgdeskum
Kirsebzergrgd med piskeflgde (

Rpdkalssalat med appelsin
Aspargessuppe med kgdboller

Krebinet med stuvet hvidkal og kartofler (svin)
Rodfrugtegryde med kartoffelmos (vegetar)
Hindbaer/kokoskage
Stikkelsbaergrgd med sgdmaelk

Lille rejemad med mayonnaise
Kartoffel/porresuppe

Skipperlabskovs med r@dbeder
Bagt selleri med karrysauce og Igse ris
Syltede figner med portvinsskum
Marcipanroulade
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Rejesalat med minitoast
Taerte med spinat og feta

Lasagne med bagte tomater
Svampegryde med pasta penne (vegetar)
Zbleskiver med jordbeersyltetgj
Bondepige med slgr
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MENU UGE 49, 2024

Saet venligst kryds ved det valgte, og aflever alle siderne retur til

chaufferen senest d. 25.10.2024.

1. Levering pa ugen
Forret:  Jordskoksuppe med stegt bacon

Stegt sild med lgg og rugbred
Hovedret: Lakselasagne med spinat

Chili con carne med Igse ris

Hakket plantebgf m/ krydret sauce & bagte rodfrugter (veg.)
Dessert: Frugtsalat med racreme

—

Pannacotta med barsauce

Forret: /Zg og rejer pa bund af grgnt

Karrysuppe med peberfrugt

Hovedret: Kyllingefrikadeller med tomatsauce og kartofler

Paprikagryde med svinekgd og champignon og kartofler

Kikeertegryde med blomkal og bulgur(vegetar)

Dessert: Hindbaer/blabaergrgd med sgpdmaelk

Klassisk citronmane
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Forret: Rugbrgd med steerk ost, sky og lgg

Rakost med hvidkal og gulerod

Hovedret: Forloren hare med vildtsauce og kartofler (svin)
Braiseret kalvekgd med skysauce og kartofler

Grgntsagslasagne med bagt tomat (vegetar)

Dessert:  Toscakage med ngdder og karamel

Moccafromage med flgdeskum og chokoladedrys

KONTAKT
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2. Levering pa ugen

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Cremet graeskarsuppe
Hgnsesalat med mini croissant

Paneret fiskefilet med remouladesauce og kartofler__|
Kalkungryde med kokosmaelk og zerter og lgse ris___
Fyldt gratineret peberfrugt med bulgursalat (vegetar)
Hindbzerris vendt med fledeskum

Solbzaersuppe med tvebakker

Rpget laks pa franskbrgd
Stegt medister med rgdkal og rugbrgd
Kogt skinke med flgdekartofler (svin)
Millionbgf med pastaskruer
Karrygryde med soyakgd og ris (vegetar)

Blommegrad med piskeflgde
Zbleskiver med hindbaersyltetgj
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Camenbert med kiks og druer (
Oksekgdssuppe med kpdboller og melboller [
Stegt medister med grgnlangkal og kartofler ( svm)_%
(
(
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Baf stroganoff med kartoffelmos
Selleribgf med tomatsauce og kartofler(vegetar)
Appelsinfromage med flgdeskum
Bedstefar med skaeg kage

Mini forarsruller med sur/sgdsauce (
Gravad laks med dilddressing pa bund af grgnt
Kamsteg m/ brun flgdesauce, rgdkal & kartofler(svin)(
Butterchicken med Igse ris

Daal med kokosmaelk og spinat(vegetar)
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Honningkage (

Ris’a la mande med kirsebaersauce (
NAVN:
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